MENU COCKTAIL



COLIBRI

PICA PICA
Coca con tomate y jamén de bellota cortado a mano
Tosta de ensaladilla rusa y anchoa
Brocheta de tomate Divino con mozzarella y albahaca
Blinis de salmén marinado con verduritas
Mini bufiuelos de bacalao
Alcachofas de temporada fritas
Brocheta de rape y langostino con salsa teriyaki
Degustacién de arroz negro

Dados de solomillo a la pimienta

POSTRES
Trufas de chocolate
Brocheta de pifia y frambuesa

Canutillo de hojaldre con crema

BODEGA
Vino blanco: Torre la Moreira
D.0O. Rias Baixas | Albarifo
Vino tinto: Herencia Altés
D.O. Terra Alta | Garnatxa
Agua mineral

Cafés o infusiones



HALCON

PICA PICA
Coca con tomate y jamén de bellota cortado a
cuchillo
Croquetas de pescado y marisco
Berberechos a la plancha
Tostadita de escalivada con arenque ahumado
Brocheta de tomate Divino, mozzarella y albahaca
Gambas de Palamdés a la sal
Tataki de atun de Almadraba con sésamo tostado
Brocheta de pulpo con pimientos de la Vera
Paella de pescado y marisco del senyoret
Steak tartar cortado a mano

Minihamburguesa de solomillo

POSTRES
Cafiitas de hojaldre con crema
Helado de vainilla con galleta
Ensalada de fruta de temporada

Pastel de chocolate con frambuesa

BEBIDA
Vino blanco: José Pariente
D.O Rueda | Verdejo
Vino tinto: Dominio de Elbio Salvio

D.O.C.A. Ribera | Merlot

Agua mineral

Cafés o infusiones
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