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Pica pica

Pan con tomate de penjar Roseta

Ensaladilla rusa con bonito del norte y pergamino de pan
Croquetas de jamdn y pollo

Straciatella de bufala con pesto rojo

Vainas de "edamme" crujientes con sriracha y sésamo

Segundos

Salmoén de Noruega con patatas ratée, col kale y kimchi
Arroz negro con sepia

Hamburguesa de ternera y papada ibérica con cebollay
mostaza

Postres

Surtido de helados

Crema catalana quemada con helado de coco
Trufas heladas de chocolate

Bebida

Vino blanco: Sotavent D.O. Penedes | Xarel-lo

Vino tinto: tinto:Dominio de Elvio Salvio D.O. Ribera Duero
| C.S, Merlot , Tinto fino.

(Botella de vino cada 3 personas

Agua mineral

Cafes o infusiones



Pica pica

Pan con tomate de penjar Roseta

Jamon de bellota cortado a mano

Bunuelos melosos de bacalao de Islandia

Ensalada de judias verdes con vinagreta de Chardonay
Tortilla melosa de patata y cebolla a la minute

Segundos

Arroz negro con sepia

Salmdén de Noruega con patata ratée, col kale y kimchi
Hamburguesa de ternera y papada ibérica con cebollay
mostaza

Postres

Trufas de chocolate

Tiramisu cremoso con Savoiardi al amaretto
Canitas de hojaldre rellenas de crema

Bebida
Precio por persona Vino blanco: Sotavent D.O. Penedés | Xarel-lo
IVA Incl Vino tinto: Heréncia Altés D.O. Terra Alta | Garnacha 100%

(Botella de vino cada 3 personas
Agua mineral
Cafes o infusiones

Menu disponible de.domingo a miércoles y mediodias.
Segundos y postres a escoger 48h antes..



Pica pica

Pan con tomate de penjar Roseta

Croquetas de pollo y jamédn

Ensalada de rucula con espinacas frescas y salmén ahumado
Carpaccio de ternera gallega con parmesano

Calamarcitos a la andaluza

Segundos

Rape a la plancha con verduritas al vapor

Solomillo de vaca vieja a la parrilla con patatas al graten
Arroz de pescado y marisco del senyoret

Postres

Crema catalana quemada con helado de coco
Trufas heladas de chocolate

Cheesecake de la casa con frutos del bosque

Bebida

Vino blanco: Torre la Moreira D.O Rias Baixas | Albarifio
Vino tinto: Vina Salceda D.0O.Ca Rioja | Tempranillo
(Botella de vino cada 3 personas

Agua mineral

Cafes o infusiones




Precio por persona
IVA Incl

e Menu disponible de domingo a miercoles y mediodias.

Segundos y postres a escoger 48 h antes.

Pica pica

Pan con tomate de penjar Roseta

Jamoén de bellota cortado a mano

Croquetas de sepia, gambas y trompetas

Pulpo a la parrilla con parmentier, pimentdn de la Vera y velo
ibérico

Straciatella con pesto rojo

Segundos

Rape a la plancha con verduritas al vapor

Solomillo de vaca vieja a la parrilla con graten de patatas
Arroz de pescado y marisco “del senyoret”

Postres

Crema catalana quemada con helado de coco
Cheesecake de la casa con frutos del bosque
Trufas de chocolate

Bebida

Vino blanco: Barco del Corneta D.O. Castillay Ledén | Verdejo
Vino tinto: Pago de los Capellanes D.O. Ribera del Duero |
Tinta fina

(Botella de vino cada 3 personas

Agua mineral y Vichy

Cafés o infusiones
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